
CARATTERISTICHE:
Alla Vista: Giallo paglierino luminoso nei riflessi verdolini. 
All’Olfatto: Vivace dedicato alla frutta esotica ed erbette
aromatiche della macchia mediterranea. 
Al Sorso: Acceso e vibrante al sorso che si dimostra longilineo
e verticale nella freschezza in acidità.
Grande sapidità nella persistenza in un ottimo equilibrio
tra acidità e volume gustativo.

GRADAZIONE ALCOLICA:14,00 % alc.
RESIDUO ZUCCHERINO: 1,17 g/l   ACIDITA’ TOTALE: 7,69 g/l
FORMATO BOTTIGLIE: 500 cl

VINIFICAZIONE:
Dopo la raccolta le uve vengono sottoposte a criomacerazione
pellicolare in cella frigorifera a 4°C per estrarre le migliori
caratteristiche organolettiche, successivamente separate dal raspo
e pressate delicatamente. Segue la fermentazione in vasche d'acciaio
a temperatura controllata. Il vino inizia le successive fasi di
affinamento e dopo aver raggiunto la sua autentica espressività,
evolve qualche mese in bottiglia  

VINO: Agrivoltaico F. 2025
DENOMINAZIONE: IGT Puglia
REGIONE: Puglia
UBICAZIONE DEI VIGNETI: Vigneti Agrivoltaici, Puglia
VITIGNO: Falanghina
TERRENO: Collinare in altopiano, 370 mslm,
terreno argilloso-limoso con pietra calcarea. 
FORMA DI ALLEVAMENTO: Filari a spalliera distanziati di 2,5 mt
sotto struttura agrivoltaica, con diradamento dei grappoli.
MODALITÀ DI RACCOLTA: Manuale, in Settembre,
vendemmia con due settimane in ritardo grazie al sistema agrivoltaico.

ENOLOGO: Antonio Scatigna

IMPRONTA DI CARBONIO: 1.17 kg CO₂e per bottiglia da 0.5 L
Calcolato in conformità alla ISO 14067:2018
Verificato dalla partnership di ricerca UNIBAAGRITECH

"Questo vino è prodotto in un vigneto agrivoltaico innovativo che genera
annualmente oltre 450.000 kWh di elettricità pulita da solare per ettaro,
evitando l’emissione annuale di circa 148 tonnellate di CO₂e dalla rete elettrica italiana"


